
Ananas-Burger

Zutaten:
1 Ananas, 500g Tartar, 2 Zwiebeln, 4 Scheiben Käse
2 TL Rapsöl, Salatblätter, Tomatenscheiben, Salz, Pfeffer

Zubereitung:
Die Zwiebeln schälen und halbieren. ½ Zwiebel ganz fein hacken den Rest in feine

Scheiben schneiden.
Das Fleisch mit der gehackten Zwiebel vermengen dann mit Salz und Pfeffer

abschmecken und zu 4 Bürgerfladen formen.
Die Ananas schälen und in 8 Scheiben schneiden, danach den Strunk entfernen 

Zwei Pfannen mit jeweils 1 TL Rapsöl erhitzen, Fleischfladen, Ananas- und
Zwiebelscheiben von beiden Seiten anbraten.

Sobald das Fleisch durch ist die Käsescheiben drauflegen damit sie schmelzen
können

Alle Zutaten zu einem Burger stapeln und mit dem Salat sowie den Tomaten
garnieren.
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